
O Y S T E R S *

On the half shell  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  4
Daily variety

C H E E S E

Bleu D’auvergne  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–8
(Cow, France) fennel honey
Mt Tam —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–8
(Cow, California) jam
Midnight moon —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–8
(Goat, California) pickled cauliflower

S N A C K S

Housemade sourdough, whipped butter —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–8
Spinach and gruyère croquettes —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–8
Deviled eggs, chives, pimenton —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 12
Marinated castelvetrano olives —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–8
Pimento cheese, fried saltines   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 12
Smoked salmon dip, buckwheat chips   —–  —–  —–  —–  —–  —– 12
Chicken liver mousse, red onion jam —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 12

S I D E S

Fried brussel sprouts —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–9
Swiss chard, lemon, chili, garlic —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–9
Maitake mushrooms, balsamic, sage —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 10
Crispy fingerling potatoes, rosemary   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–9
Creamy polenta, parmesan, herbs —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–9

S M A L L  P L A T E S

winter squash soup   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 14
Creme fraiche, crispy chickpea, curry

Cauliflower   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 15
Eggplant puree, tahini, yogurt, red onion

SpringRain Farm Greens —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 12
Radish, cucumber, buttermilk dressing

lacinato kale caesar —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 15
Parmesan, breadcrumbs, anchovy

Burrata —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 18
Citrus, fennel, pistachio, olive 

Pork and ricotta Meatballs   —–  —–  —–  —–  —– 18
Marinara, polenta, parmesan 

Fried Washington oysters —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 18
Green peppercorn aioli, fennel, meyer lemon

L A R G E  P L A T E S

Papparedelle   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 26
Bolognese ragu, basil, parmesan

Bucatini* —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 28
Manila clams, fennel sofrito, pangrattato

Lumache —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 28
Short rib ragu, taggiasca olive, kale

Mushroom Risotto   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 26
Leek, mascarpone, sage

seared scallops*   —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 38
Tomato butter, white bean, swiss chard, pancetta

Cape Cleare Salmon*—–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 34
Cauliflower puree, bok choy, grenobloise

Petit Filet* —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —–  —– 38
Potato puree, brussel sprout, red wine sauce

*Consuming raw or undercooked eggs, meats, shellfish, or seafood may increase your risk of food borne illness.


